Rézsafank

Hozzavalok: kb. 22 db. lesz beléle

40 dkg liszt

- 8dkgvaj

- 2dltejfol

- 4 dkg porcukor

- 2 csomag vanilia

- 3tojassargdja

- 2csipetso

- 1 teas kanal sutSpor
- 1 citrom reszelt héja
- 2 ev6kanal rum

A fenti alapanyagokat hagyomanyos mddon 6sszegyurjuk, majd két részre osztjuk, és egy
orat pihentetjik.

Pihentetés utan kinyudjtjuk kb. 3-4 mm vastagsagura, és 3 féle viragszaggatéval (8 —6 —4) cm
atméragjl virdgokat szurunk ki, mindharom méretbdl egyenléd mennyiségben.

Utdna egymasra helyezziik a lapokat, alul a legnagyobb, felil a legkisebb, és tojasfehérjével

megkenjik az alsé két lapot kozépen, és Ujheggyel szorosan 6ssze ragasszuk, hogy stitésnél
szét ne essen. Utana b6 olajban, nem tul forréban kisiitjiik. EIGszor a tetejét, majd aljat
stitjiik meg szép rézsa szinlre. Ovatosan szedjiik ki, majd szérjuk meg vanilias porcukorral, és
a végén a legfels6 rdzsaszirom mélyedésébe, tegylink barack lekvart, vagy csipkebogyod
lekvart. Ez adja meg a diszét.









