ROZSAFANK Bekiildd: Németh Laszloné

Hozzavalok:

30 dkg liszt

5 dkg porcukor
5 dkg lekvar

5 dkg margarin
2 egész tojas

2 tojassargaja

1 tojasfehérje

1 evOkanal tejfol

1 csipetnyi sO

Elkészités:

A tojasokat és a sargakat elkeverjiik a tejfollel és a soval. A lisztet és a porcukrot talba
szitiljuk. Osszegyurjuk a tojasos keverékkel. A felolvasztott, majd a langyosra kihiitott
margarinnal. Pihentetés nélkiil lisztezett deszkan 3 mm vastagsagtra nyujtjuk.

Héarom kiilonb6z6é atmérdji pogacsaszaggatdval azonos szamu korongokat szirunk ki beldle.
A korongok széleit bevagdossuk. A két alsé korong kozepét megkenjiik tojasfehérjével, a
harom korong kozepét fakanal nyelével benyomjuk. Forrd olajban kisiitjiik. Kozepiiket

lekvarral megtoltjiik.



