ROPOGOS TUROFANK

Hozzavalok:

250 g tard

10 evokanal liszt

fél csomag siitopor

1 csomag vanilids cukor250 g tiro6
10 evokanal liszt

fél csomag siitOpor

1 csomag vanilias cukor
1 citrom reszelt héja

4 db tojas
zsemlemorzsa

olaj a siitéshez
Ontethez:
1 nagy pohar tejfol

porcukor izlés szerint

Elkészités:

A turdt Osszetorjiik, cukrozzuk. Egy masik keverd edényben felhabozzuk a tojasfehérjét,
amelyhez lassanként hozzadkeverjiik a tojasok sargajat, majd a siitOporos lisztet. Végiil a
masszat a turora ontjik, €s finom mozdulatokkal Osszeforgatjuk. A tésztat nagy kanallal
szaggatjuk, zsemlemorzsdba hempergetjiik és forrd olajban kisiitjikk. A friss tejfolt villaval

habositjuk, kistanyérra Ontjiik, erre helyezzilk a fankokat, tetejét megszorjuk fahéjas

porcukorral. Azonnal talaljuk.
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