Farsangi Fank
20 db fankhoz az 6sszetevdk: -30g éleszt6
-60g cukor
-130ml tej
-500g liszt
-100g lagy vaj
-3db tojas sarga
-1db tojas
-1 csomag vanilias cukor
-1 teaskanal citromhé;j
-1 tedaskanal rum
-1 csipet s6
Elkészités:
Az éleszt6t cukros langyos tejben felfuttatjuk.
A lisztet soval egyutt bele szitaljuk egy talba.
Hozzda adjuk a tobbi alapanyagot. Majd a
Felfuttatott éleszt6vel kidagasztjuk , amig
Az edény oldalatdl és a keztinkt6l el nem
Valik a tészta. Tetejét meg liszteziik konyharuhaval
Letakarjuk meleg helyen, 15 percig kelesztjik.
Kelesztés utan deszkara ki ontjik.1,5 cm kinyujtjuk ,
Pogdcsa szaggatdval szaggatjuk meleg helyen Ujra
Kelesztjik 15 percig. Forrd 160C bé olajba stitjik fedbvel
Lefedve, forditas utan fed6 nélkul satjik arany-barnara.
Ez altal lesz szalagos a fankunk. A kész fankot porcukorral

Meghintve , barack lekvarral talaljuk.



