Hozzavalok:

40 dkg liszt,

2 tojés sargaja,

2 dkg ¢éleszto,

5 dkg cukor ,

csipetnyi so,

5 dkg vaj,

2 ekanal tejfol,

olaj a sltéshez ,

porcukor a szorashoz,

20 dkg sargabaracklekvar.

Elkészités:

Elesztét kevés langyos cukros tejjel futtatni, talba a lisztet, bele a tojassargakat, vajat, tejfolt,
sot, maradék cukrot, élesztOs tejet, alaposan megdagasztani ( hdlyagosra) majd langyos
helyen ruhéval letakarva duplajara keleszteni.

Lisztezett deszkan a tetejét is lisztezve, ujjnyi vastagra nyujtani, fank szaggatoval kiszaggatni,
¢és még egy fél orat keleszteni. B6 forr6 olajban az egyik felét lefedve sutni, megforditani és a
masik felét fedé nélkiil siitni. Porcukorral szérni, baracklekvarral kenni.



