
Hozzávalók:  
 
40 dkg liszt,  
2 tojás sárgája,  
2 dkg élesztő,  
5 dkg cukor ,  
csipetnyi só,  
5 dkg vaj,  
2 ekanál tejföl,   
olaj a sütéshez , 
porcukor  a szóráshoz,  
20 dkg sárgabaracklekvár. 
 
 
 
Elkészítés: 
 
Élesztőt kevés langyos cukros tejjel futtatni, tálba a lisztet, bele a tojássárgákat, vajat, tejfölt, 
sót, maradék cukrot, élesztős tejet, alaposan megdagasztani ( hólyagosra) majd langyos 
helyen ruhával letakarva duplájára keleszteni. 
Lisztezett deszkán a tetejét is lisztezve, ujjnyi vastagra nyújtani, fánk szaggatóval kiszaggatni, 
és még egy fél órát keleszteni. Bő forró olajban az egyik felét lefedve sütni, megfordítani és a 
másik felét fedő nélkül sütni. Porcukorral szórni, baracklekvárral kenni.  
 


