Egy csoroge recept Bekiild6: Antal Valéria

Hozzavaldk: 5 db tojassargaja, 1 db tojas (egész), 1 ek tejfdl, 1 evékanal rum, 1
csipet s0, 1 evékanal cukor, 35 dkg liszt (finom), 2 evékanal porcukor, 1 csomag

vanilias cukor, 2 dl napraforgd olaj (a stitéshez)

Elkészités: A tojassargakat, az egész tojast, a tejfolt, rumot, pici sét és a cukrot
kikeverjuk. Beledolgozzuk a lisztet. Két cipot formalunk beléle, enyhén lekenjuk
mindkett6t olajjal, és fél orat pihentetjuk. Késfok vékonysagura nyujtjuk a tésztat,
villaval megszurkaljuk, és derelyevagoval 10 cm hosszu, 4-5 cm széles csikokat
készitunk belble. Ezek kozepét derelyevagoval behasitjuk, és a tészta egyik sarkat a

hasitékon athuzzuk.

Forrd, bé olajban aranybarnara sutjuk, vanilias cukorral elkevert porcukorral

meghintjuk.




