Dél-Tiroli makos fankocska

Hozza vallok 40db fankhoz:
Tészta: -500g liszt

-60ml tej

-60ml olaj

-60ml viz

-1 ev6kanal rum

-1 ev6kanal cukor

-2db tojas sarga

-1db tojas

-1 csipet s6

Toltelék: -200ml viz
-250g cukor
-250g daralt mak
-1 ev6kanal méz
-1db citrom reszelt héja
-¥% teaskanal fahéj
-1 csomag vaniliascukor
-evBkanal rum
Elkészités:
A tészta hozza tevdit 6ssze gyurjuk , majd 20 percig pihentetjik letakarva.

A cukorbdl és a vizb6l cukorszirupot f6zlink , majd radntjik a tobbi alapanyagra
majd jol 6sszekeverjik. Hagyjuk kih(lni. Tésztat rétestészta vastagsagura
nyujtjuk. A tolteléket halmokba rakanalazzuk , tésztaval lefedjik . Majd 5x5
cm-s kockdkra vagjuk derelye metsz6vel.190-200 fokos b6 olajba kisttjlk.

Porcukorral meghintve télaljuk.



