CSOROGEFANK Bekiild3: Németh Laszloné

Hozzavalok:

25 dkg liszt

150 ml tejfol

2 dkg porcukor
5 dkg vaj

3 db tojassargaja
pici s6

késhegynyi siitépor

Elkészités:

A hozzavalokbol kemény tésztat gyarunk. Fél ordig a hiitében pihentetjiik. Majd levestészta
vastagsagura nyujtjuk, derelyevagéval 3 x 7 cm oldalu téglalapokra vagjuk. Mindegyik
kozepére nyilast vagunk, a rovidebb oldallal parhuzamosan, és ezen athtizzuk a tészta egyik
sarkat.

Az olajat felforrdsitjuk, hirtelen tliznél aranysargéra siitjiik.



