Csomozott fank Bekiildo: Antal Valéria

Hozzavalok: 70 dkg liszt, 20 dkg cukor, 3 tojas (nagy tojasbol 2 db elég), kevés so, 1 dl olaj,
fél csomag siitpor, b olaj a siitéshez, tdlalashoz porcukor/lekvar/puding

Elkészités: A tészta hozzavaloit 6sszedolgozzuk annyi vizzel, amennyi sziikséges, hogy
kemény, nytjthato tésztat kapjunk (nekem a nagyim mindig ugy mondta, hogy olyannak kell
lennie, mint a levestésztanak). Ha 6sszegyurtuk, kilisztezett deszkara helyezziik, a tetejét is
meghintjiik liszttel, hogy ne ragadjon, majd minél vékonyabbra nyujtjuk (fél centinél
vékonyabbra). Derelyemetszdvel kb. centis csikokra vagjuk, és kb. 8-10 centi hosszu
csikokra.

Az olajat oda tehetjiik forrosodni, mert innen mar gyorsan megy az ,,0sszeallitas". A 8-10
centi hosszu, 1 centi széles csikokbdl csomot kell kétni, és mar mehet is az olajba siilni szép
aranyszintire.

Ha csak csikokban akarjuk siitni, sz€p kis rudacskak lesznek.




