BORZAS ALMAFANK Bekuld6: Gal Ferencné Marika

Hozzavaldk:

1 kg alma

1 db citrom

4 db egész tojas

20 dkg kristalycukor

2 evOkanal siitépor

30 dkg liszt

Y | olaj a sutéshez + lekvar

Elkeészités:

Az almat hamozzuk meg, reszeljik le egy nagy lyukd reszel6n, majd tegyiik sziir6be, és
alaposan nyomkodjuk ki. Tegyuk egy téalba és locsoljuk meg a citrom kifacsart levével. A
tojasokat keverjuk habosra a cukorral, aztdn alaposan dolgozzuk 6ssze az almaval. Adjuk
hozza elébb a siitéport, majd apranként keverjik bele a lisztet. Az igy kapott tésztat
pihentessik 30 percig. Ha tal sok levet engedne az alma, tegylink hozza egy kis lisztet.
Forrésitsuk fel az olajat és evOkanallal szaggassunk bele kis halmokat a masszabol. Sussik

mindet aranybarnara. Hintsiik meg porcukorral és lekvarral talaljuk.



